Nel periodo della sagra,
proporranno piatti a base di zucca:

Alice Superiore
Agriturismo GARAVOT - Tel 0125 783143, Cell. 348 7322112
Caffe trattoria LA TANA DEL LUPO - Cell 349 1348293

Meugliano
Albergo ristorante L’INCONTRO - Tel 0125 74594
Bar trattoria NUOVO RAMO VERDE - Cell 329 3965554

Inverso

CA’ PRAUDIN - Cell 347 8234733

LA TAVERNETTA da Gina - Tel 0125 749089
Vico

Albergo ristorante CENTRO - Tel 0125 74348
Locanda CORONA GROSSA - Tel 370 3533053

Drusacco
MAPS Osteria vineria - Tel 0125 74111

Traversella
Albergo ristorante MINIERE - Tel 0125 749005
Rifugio BRUNO PIAZZA - Tel 0125 749233

Fondo

Trattoria DEL PONTE - Tel 0125 749124

Rueglio

Ristorante alpino CIMA BOSSOLA - Tel 0125 1906877
Bar osteria VECCHIO MULINO - Tel 327 1204370

.. Qualche informazione su Meugliano

Meugliano & un paesetto di circa un centinaio di abi-
tanti. Si trova in Valchiusella, in provincia di Torino,
nella parte pill settentrionale, ai confini con la Valle
d'Aosta.

E' immerso in una conca di verde dove trovano il loro
ambiente naturale diverse specie di animali.

E' circondato da belle montagne con sentieri sempre
puliti, e piste per mountan bike.

A pochi chilometri dal centro abitato, fra boschi di
conifere, si trova un laghetto popolato di pesci.

Tutta la Valchiusella é attraversata dal torrente
Chiusella sul cui percorso si trovano cascatelle, ampie
insenature ed anche alcuni ponti romani.

La sua posizione soleggiata e le abbondanti precipita-
zioni lo rendono adatto alla coltivazione delle zucche,
attivita che ha avuto molta diffusione nel passato.
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WEUGLIANO

La Pro loco ed il comune

organizzano la

Venerdi 6 - Sabato 7 - Domenica 8
Ottobre 2017

Le manifestazioni deij tre giorni
si effettueranno in
capannone coperto e riscaldato



Programma

Venerdi 6 ottobre

Ore 19.00 - Inizio distribuzione BAGNACAODA,
preparata su prenotazione.
Prenotare entro giovedi ai numeri:
(Beppe 340 4899613 - Cristina 349 3298113)

Accompagnamento musicale del quintetto locale

Sabato 7 ottobre

Ore 19.00 - Agnolotti a base di zucca
Braciole alla losa e salsiccia al vino bianco
Insalata mista, peperonata, toma, dolce.
Servizio bar

Ore 21.30 - Serata di musica con la “FREE PLAYERS”
Live music

Domenica 8 ottobre j

Ore 09.00 - 17.00
Mercatino con prodotti artigianali locali

Ore 10.30
Ritrovo di mountan bike con una
breve escursione nel territorio del comune.
La partecipazione é gratuita.

Ore 12.00 - 14.30
Stand gastronomico
con degustazione di piatti vari a base di zucca

Ore 14,00 - 17.00
Giochi per i bambini con il circo WOW

Ore 15.00
Per tutta la giornata DIVERTENTI INIZIATIVE
Interventi a cura della SCUOLA PRIMARIA DI VICO

Porta la tua zucca, la piu grande sara premiata

Ore 17.00
Chiusura della manifestazione con
consegna premi e pergamene

Tortelli di zucca

Dosi per 8 persone

Ingredienti:

Ripieno:
Zucca Cotta 900 gr. (1.150 gr di zucca lorda)
Biscotti Amaretti 130 gr.

Parmigiano 130 gr.

Mostarda 4 cucchiaini da caffé (facoltativa)
Pasta:

Farina 500 gr.

Uova 5

Acqua 80 gr.

Preparazione:

Preparare un impasto con la farina le uova e I'acqua, avendo
cura di ottenere un impasto piuttosto duro in modo che non si
appiccichi durante la preparazione dei tortelli. Eventualmente
ridurre l'acqua o aumentare la farina.

Sbriciolare gli amaretti e mescolare i vari ingredienti del ri-
pieno.

Tirare la pasta in modo da fare una sfoglia non eccessivamen-
te sottile e preparare i fortelli di sagoma e dimensioni prefe-
rite.

.. qualche attivita nella Valle

L’incontro - Ristorante albergo sul lago di Meugliano
Tel. 0125 74594 - Fax. 0125 74134
www.ristorante-incontro.it
E-mail: incontro.ristorante@gmail.com

Di Likidado - Awevamento di Maria Luigia Corso
Via Provinciale 54 - Meugliano
Tel. e Fax. 0125 74724 - Cell: 349 3555625
www.likidado.com

Nuovo ramo verde - Ristorante bar
Piazza Ricardi - Meugliano
Cell: 329 3965554

Giacchetto Franco - wmeccanico - Elettrauto - Gommista
Via Provinciale 64 - Meugliano
Tel. 012574043 - Cell: 349 7730712

L’arte del legno - Falegnameria di Minotti Mauro
Regione Pianure - Meugliano
Fax. 012574627 - Cell: 349 3802449

Ughetti Ezio e Flavio -
Costruzioni edili, Movimento terra, Materiali
R.R.R.Il. - Recupero riciclaggio rifiuti inerti

Zona Linghere - Meugliano
Fax. 0125 74565 - Cell: 340 3935631 368 7477933

Studio Depaoli - consulenza contabile e fiscale - Mod 730
Via Provinciale 64 - Meugliano
Tel. 012574322 - Cell: 320 8638736

Panificio Valchiusella - pane e doiciumi
Regione Crocetta 4 - Traversella
Tel. e Fax. 0125 749016

Marisa e Michele - Frutta e verdura, ingrosso e dettaglio
Cell:. 330452563

U g hetti Luca - /mpianti Termo Sanitari
Via Roma 41/A - Brosso

Tibi Patrizia - Generialimentari
Via Drusacco 6 - Novareglia
Tel. e Fax. 0125 74374 - Cell: 348 7732015

L’albero della salute - diE/ena Gaido
Riflessologia plantare, fiori di Bach,
nordic walking, cristalloterapia
Drusacco (TO) - Donas (AO)
Tel. 349 5124250
elenagaido@gmail.com



